Analisadores
InfraLUM FT-12 e
InfraLUM FT-12 WholeGrain

Para o controle total da qualidade de graos,
oleos e alimentos

m Andlise rapida de parametros de qualidade de graos (determina-
¢ao de proteina, umidade, teor de gluten, aspecto vitreo e outros
parametros do trigo)

m Determinagao do teor de 6leo, proteina e outros parametros de
qualidade de interesse em graos de cereais e oleaginosas e pro-
dutos processados

m Os resultados da analise sdo obtidos em 1,5 minutos, ndo sendo
necessario o uso de reagente



0S ANALISADORES NIR INFRALUM FT-12 E INFRALUM FT-12 WHOLEGRAIN SAO INSTRUMENTOS
ECONOMICOS PARA MONITORAR OS PARAMETROS DA QUALIDADE DOS GRAOS

Processos de inspecao de graos integrais em todos
os estagios da cadeia agricola

TRANSPORTE E RECEPCAO DE GRAOS

Os analisadores NIR InfraLUM FT-12 e InfraLUM
FT-12 WholeGrain fornecem o controle de quali-
dade de graos recebidos em cada caminhao para
armazenamento e classificacdo de graos em lotes
de acordo com os parametros de qualidade prescri-
tos. A determinacao da qualidade do grao em cada
caminhao reduz o risco de colocagao inadequada
dos graos nos silos e faz com que a adulteragao da
qualidade dos graos seja menos provavel.

O uso de analisadores NIR permite reduzir o tempo

de inatividade dos caminhdes de entregue de graos
na fila durante a campanha de colheita.

Vantagens

PROCESSAMENTO DE PLANTAS
OLEAGINOSAS

O InfraLUM FT-12 fornece a determinagao do teor
de 6leo em uma grande variedade de oleaginosas
em cada lote. O controle de qualidade do éleo
prensado e dos subprodutos (farinhas ou residuos
prensados de graos de oleaginosas) pode ser feito
com o mesmo instrumento.

EMPRESAS NO COMERCIO DE GRAOS

O uso de analisadores NIR equipados com software
de calibragao corporativa unificado fornece a uni-
formidade dos testes de garantia de qualidade em
todas as instalagoes da empresa.

PRODUCAO DE ALIMENTOS

InfraLUM FT-12 fornece o controle de qualidade
de ingredientes dos alimentos e do produto final

m Determinacdo simultanea de todos os parame-
tros de interesse dentro de 1,5 minutos

m  Maior precisao das medidas fornecidas pelo uso
da espectrometria FTNIR

m Andlise rapida de grdos inteiros sem preparagao
de amostras — sem moer nem triturar

m Nao sao necessarios reagentes ou insumos.
m Facil de operar

m Software de ponta de facil operacao

Operacado

m Modelos de calibragao abertos (possibilidade de
estender as calibragdes existentes: expanda seu
alcance e precisao)

m Capacidade de redes regionais (corporativas)
com calibracdes unificadas

m Capacidade de ampliar a gama de tipos de
amostra e parametros de interesse

m Lampada com vida util prolongada

m Servico completo no seu territorio

Meétodos

O analisador é operado pelo pacote de software

licenciado “SpectraLum/PRQO” (Certificado 990592).

Este software multilingue fornece a analise

de amostras automaticamente salvando todos

os resultados e permite a adicao e desenvolvimento
de modelos de calibragao personalizados.

A Lumex oferece calibragoes desenvolvidas para
uma série de amostras de produtos agricolas/
produtos alimentares e parametros/constituintes:
cevada, milho, arroz, soja, centeio, oleaginosas,
farinha de trigo, farelo, etc.

www.lumexinstruments.com



EXEMPLOS DE PRINCIPAIS APLICAGOES

Graos de trigo
Farinha de trigo
Milho

Cevada

Soja

Farinha de soja
Canola
Oleaginosas
Oleo de girassol
Centeio (graos)
Farinha de centeio
Feno

Ragao composta
Aveia

Triticale

Ervilhas

Farinha de peixe

Fermento

InfraLUM FT-12

InfraLUM FT-12 WholeGrain
Proteina, umidade, gluten, gordura, fibra, aspecto vitreo . .
Proteina, umidade, gliten, cinza, brancura .
Umidade, proteina, dleo, fibra, amido . .
Proteina, umidade, fibra . .
Umidade, proteina, 6leo, fibra . .
Umidade, proteina, dleo, fibra .
Umidade, éleo, proteina, acido erucico, glucosinolatos . .
Conteudo de 6leo, umidade, proteina .
Teor de fosforo, umidade .
Umidade, amido, proteina, fibra, cinza o o
Umidade, cinza o
Proteina, umidade, fibra, gordura o
Proteina, umidade, gordura, cinza, fibra o
Proteina, umidade, fibra . .
Proteina, umidade, fibra . .
Proteina, umidade . .

Proteina, umidade, gordura, fésforo, cinza

Proteina, proteina de Barnstein, umidade

ESPECIFICACOES

Tempo de medicao
Volume de amostra
Escala espectral
Resolucao
Dimensoes

Peso

Consumo de energia

Requisitos de energia

Verificacao

InfraLUM FT-12
WholeGrain

InfraLUM FT-12
1,5 min
50 ml 500 ml
13200-8700 cm™ (760-1150 nm)
8,16, 32,64 cm?
530x450x380 mm 530x485x495 mm
32 kg
110 W
90-260V, 48-62 Hz, 50 Hz

anual

CONJUNTO DE ENTREGA RECOMENDADO E TERMOS DE INSTALACAO

InfraLUM FT-12

Analisador NIR InfraLUM FT-12

Conjunto de células de medicao e banco de dados
de calibragao (de acordo com uma lista de parametros

de interesse)

InfraLUM FT-12
WholeGrain

Analisador NIR InfraLUM FT-12 WholeGrain

Banco de dados de calibracdo (de acordo com uma lista

de parametros de interesse)

Computador industrial com tela tatil ou PC com sistema operacional Windows®, 2 entradas USB

Instalacdao/comissionamento, incluindo treinamento de pessoal no local do cliente



InfraLUM FT-12

InfraLUM FT-12 WholeGrain

O Analisador NIR InfraLUM FT-12 é um novo ins-
trumento versatil que fornece analises ndo apenas
de trigo e outras culturas de cereais, mas também
oleaginosas, farinhas, matérias-primas para ragao
composta, feno, farinha de peixe, fermento e fertili-
zantes minerais.

O analisador NIR InfraLUM FT-12 apresenta alto
desempenho em analise rapida de outros produtos
alimentares e matérias-primas para sua producao,
como carne picada, leite cru e leite seco, coalhada,
requeijao, etc.

E possivel ampliar a lista de objetos e parametros
de interesse.

COMO OPERAR O INSTRUMENTO

1 Coloque a célula de amostra, escolha o produto
analisado no menu e inicie a medigao.

2 Resultado obtido em 1,5 minutos.

Infral UM FT-12
Quantitative Analysis

DWHROO1 1

Truck M-SLT7T

Good mil |

O Analisador NIR InfraLUM FT-12 WholeGrain é um
analisador de graos inteiros, destinado especifica-
mente para lidar com tarefas de rotina.

Caracteristicas especificas:

m O preenchimento automatico da amostra
na célula fornece resultados de alta precisao.

m Ajuste automatico do comprimento da trajetéria
oOptica da célula de acordo com o produto anali-
sado. Nao é necessario escolher a célula antes
da andlise.

= Monitoramento automatico de graos e tempera-
tura ambiente.

1 Coloque os graos na coluna, escolha o produto
analisado no menu e inicie a medigao.

Froperty | constituent

1 Protein
2 Moisture
3 Gluten
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